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Nature 

de l'épreuve durée
UE 1 ‐ Projets introductifs 4
Eco-responsible sector development strategy for identitary products 1 8 6 4 18 cc Ecrit, Oral 2 1h | 20minNF = 1/3 CC1 + 2/3 oral OUI secondaire Principal secondaire secondaire secondaire
Food safety in a meat transformation unit 3 14 12 10 36 cc Ecrit, Rapport 2 1h | 20minNF = 1/3 CC1 + 2/3 rapport OUI secondaire Principal secondaire secondaire secondaire secondaire
UE 2 ‐ Projets d'approfondissement 1 7
Juice of the future 3 14 12 10 36 cc 2 Ecrits, Oral, Rapp 4 1h | 1h | 2 NF = 1/5,5 CC1 + 1/5,5 CC2 + 1,5/5,5 oral + 2/5,5 rapport OUI secondaire secondaire Principal secondaire secondaire secondaire
Supply chain management for dairy products 4 14 12 10 36 cc Ecrit, Oral, Rapport 3 1h | 20minNF = 1/3 CC1 + 2/3 (oral + rapport) OUI secondaire Principal secondaire secondaire secondaire secondaire
UE 3 ‐ Projets d'approfondissement 2 8
Innovative products based on local starchy roots 3 14 12 10 36 cc Ecrit, Oral, Rapport 3 1h | 20minNF = 1/5 CC1 + 2/5 oral + 2/5 rapport OUI secondaire secondaire secondaire secondaire secondaire secondaire Principal
Underutilized vegetables for nutritional security 5 20 18 14 52 cc Ecrit, Rapport, DM, 4 1h NF = 1/4,5 CC1 + 1/5,5 DM + 0,5/5,5 évaluation du travail collaboratif en groupe + 2/4,5 rapport OUI secondaire secondaire secondaire secondaire secondaire secondaire secondaire Principal
UE 4 ‐ Projets d'approfondissement 3 5
Improving ultra-processed foods 5 20 18 14 52 cc Ecrit, Oral, Rapport 3 1h | 20minNF = 2/5 CC1 + 1/5 oral + 2/5 rapport OUI secondaire secondaire secondaire secondaire secondaire secondaire secondaire Principal
UE 5 ‐ Projet libre 6
Marine resources in an intertropical and insular context 6 20 18 14 52 cc Ecrit, Oral, Rapport 3 1h | 20minNF = 1/4 CC1 + 3/4 (oral + rapport) OUI secondaire secondaire secondaire secondaire secondaire secondaire secondaire secondaire secondaire Principal
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UE 6 ‐ STAGES 30
Stage anglophone 10 0 cc rapport, oral, note  3 NF = 4/10 livrable scientifique (rapport + oral) + 4/10 livrable anglais (rapport + oral) + 2/10 note entreprise secondaire secondaire secondaire secondaire Principal
Stage de fin d'étude 20 0 cc rapport, oral, note  3 NF = 3/8 rapport + 3/8 oral + 2/8 note entreprise secondaire secondaire secondaire secondaire secondaire Principal secondaire
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heures étudiant BLOCS DE COMPETENCES (renseigner les blocs de la fiche RNCP) Merci d'indiquer les blocs concernés par les éléments.
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